CACAO

KAKAOC - COCOA



eckt. Die Kakaopflanze, wissenschaftlich bekannt
Theobroma cacao, hat eine reiche kulturelle und

tscheidende Rolle bei der Entwicklgwg verschiedener
Zivilisationen. :

. '\'T‘If
D|d you know? ¥
Die Kakaopflanze ist wissenschaftlich als
Theobroma cacao bekannt. “Theobroma”
bedeutet auf Griechisch: Nahrung der Gotter.

The cocoa plant is scientifically known as
Theobroma cacao. "Theobroma" in Greek
means: Food of the gods.

The history of the cocoa plant is a fascinating ta
spans centuries and continents. The cocoa plant,
scientifically known: a" heobroma cacao, has a'rich




Mayas und Azteken

Es wird angenommen, dass die Kakaopflanze ihren Ursprung
in den Amazonas-Regenwaldern Stidamerikas hat,
insbesondere in den Regionen, die heute zum Venezuela und
Ecuador gehoren. Die alten Mayas und Azteken gehorten zu
den frihesten bekannten Zivilisationen, die Kakao anbauten
und konsumierten. Die Mayas bereiteten auch ein bitteres
Getrank namens ,Xocoatl" (ausgesprochen ,Chocoatl”) zu,
indem sie gerostete Kakaobohnen mahlten und sie mit
Wasser und Gewdrzen vermischten.

Européische Entdeckung

Die erste Begegnung zwischen Europaern und Kakao fand
wahrend der vierten Reise von Christoph Kolumbus nach
Amerika im Jahr 1502 statt. Es war jedoch Hernan Cortés,
der spanische Eroberer, der Zeuge war, wie der aztekische
Kaiser Montezuma Xocoatl trank, und nach seiner Ruckkehr
im Jahr 1528 den Kakao nach Europa einfuhrte.

Im 18. Jahrhundert flhrten Fortschritte in den
Verarbeitungstechniken, einschlielllich der Erfindung der
Dampfmaschine, zur Industrialisierung der
Schokoladenproduktion. Die Niederlander spielten eine
wichtige Rolle bei der Entwicklung von Kakaopressen, die
Kakaobutter von Kakaofeststoffen trennen konnten, was zu
Kakaopulver fuhrte. Dutch (alkalisierter) Kakaopulver war
geboren.

Als die Nachfrage nach Schokolade in Europa wuchs, weitete
sich der Kakaoanbau tUber Stidamerika hinaus aus. Im 19.
Jahrhundert entwickelten sich Westafrika, insbesondere
Lander wie Ghana, die Elfenbeinkliste und Nigeria, zu
wichtigen Kakaoanbaugebieten. Heute sind diese Lander die
grolRten Kakaoproduzenten.

Heute ist Kakao ein weltweit gehandelter Rohstoff, der nicht
nur in der Schokoladenproduktion, sondern auch in
verschiedenen Lebensmitteln und Kosmetikprodukten
verwendet wird. Seine reiche Geschichte und kulturelle
Bedeutung machen es zu einer der am meisten geschatzten
Nutzpflanzen der Welt.




Mayans and Aztecs

The cocoa plant is believed to have originated in the
Amazon rainforests of South America, particularly in the
regions that are now modern-day Venezuela and
Ecuador. The ancient Mayans and Aztecs were among
the earliest known civilizations to cultivate and consume
cocoa. The Mayans also prepared a bitter beverage
called "xocoatl" (pronounced "chocoatl") by grinding
roasted cocoa beans and mixing them with water and
spices.

European Discovery

The first encounter between Europeans and cocoa
occurred during Christopher Columbus's fourth voyage
to the Americas in 1502. However, it was Hernan Cortes,
the Spanish conquistador, who witnessed the Aztec
Emperor Montezuma drinking xocoatl and introduced
cocoa to Europe upon his return in 1528.

In the 18th century, advancements in processing
techniques, including the invention of the steam engine,
led to the industrialization of chocolate production. The
Dutch played a significant role in developing cocoa
presses that could separate cocoa butter from cocoa
solids, resulting in cocoa powder. Dutch (alkalised)
cocoa powder was born

As European demand for chocolate grew, the cultivation
of cocoa expanded beyond South America. During the
19th century, West Africa, particularly countries like
Ghana, Ivory Coast and Nigeria, became major cocoa-
growing regions. Today, these countries are the largest
producers of cocoa.

Today, cocoa is a globally traded commodity, used not
only in chocolate production but also in various food and
cosmetic products. Its rich history and cultural
significance make it one of the most cherished crops in
the world.
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